


A tunki-tunki eqgy vegan, mindenmentes
martogatosokat, szendvicskrémeket, f6zdszdszokat
gyartd kezdd magyar Vvallalkozas. Termékeinket
a Szeglet Kozosségl Térben taldlhatd keézmuves
manufakturankban készitjuk.
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Mitol kulonlegesek a tunkik?

Hazankban egyedulalld mddon valdban
MINDENMENTES vegan termékekrdl van
sz0, €s ami igazan fontos, hogy semmit sem
helyettesitunk mas, karos dsszetevovel.

De méegis mi mindentol vagyunk
mentesek?

. allati eredetl o0sszetevok

. tartdsitoszerek és szinezek

. finomitott és mesterséges alapanyagok
. sz0ja, laktdz, glutén

. hozzaadott olaj és zsiradék

. hozzaadott cukor és édesitOszer
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MIERT FONTOS MINDEZ?

Termékeink teljes mértékben megfelelnek az egyre
népszerubb és valdban egészsegmegdrzo teljes értéeky
novényi étrend (,téné”) alapelveinek. Dr. Michael Greger

kutatasal és konyvel nyoman komplex rendszer épul

minderre.

Az étrend egyik fontos alapvetése szerint olaj- és
zsiradékmentesen javasolt taplalkozni. Ezt figyelembe
véve egyik termékunk sem tartalmaz olajat vagy
zsiradékot, ami teljesen egyedi a piacon, hiszen a vegan
termékek allagat és bdsegét legtoblbszor ezzel érik el. A
gyartas soran a masik fontos szempont, hogy a cukrot
nem édesitdszerekkel helyettesitjuk a termékeinkben —

kizarolag gyumolcsokkel édesitunk.



‘e ALAPELVEINK ES ERTEKEINK
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A tunkikkal azt szeretnénk bebizonyitani, hogy lehet valami
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egészseges és kulonleges gasztrondmial élmeény egyszerre.
Ennek koszonhetdéen minden termékunk egyedi izvilagot

kepvisel.

A tartdsitast pedig a réqgi, jol bevalt modszerrel, hOkezeléssel,

meégis kKiméletes eljarassal végezzuk.

Nagyon buszkék vagyunk arra, hogy minden munkafolyamatot

kézzel, gondosan véegzunk, semmit sem gépiesitettunk,
Igy 100%-ban megtartjuk manufakturank kézmuves értékeit.
Ami pedig igazan fontos, hogy termékeink megvaltozott

Mmunkakepességu kolleégak bevonasaval készulnek.

A kornyezet megovasa érdekében a tunkikat uvegekbe tesszuk,

6] amiket vissza is veszunk, ha hem biztositott az Ujrahasznositas.




A téli salsa nevét onnan kapta, hogy aszalt
paradicsomot teszunk bele. Karakteres és

izgalmas izét ezen kivul a spendt, a kaliforniai
paprika és a datolya adja. Ajanljuk martogatni
tortilla- vagy zoldségcsipsszel, hasabburgonyaval
vagy hagymakarikaval. F&zoszoszként alkalmas
tésztakhoz, quinodhoz, bulgurhoz, kuszkuszhoz vagy
rizses ételekhez. Piritdsra, melegszendvicsre vagy
pizzara kenve is kulonleges.

Téli salsa

izrobbanas aszalt
paradicsommal és datolyaval

Chilis téli salsa

[zrobbanads aszalt
paradicsommal, datolyaval es
chilivel (enyhén csipos)

Sult paprikds Az édesburgonya kulonleges izvilagat még
edesburgonyakrem teljesebbé teszi a sult paprika, a sult fokhagyma

magyar, vegyszermentes ésazoregand. Ez a tunki fantasztikus piritosra
edesburgonyabol keszult, kenve, martogatésként és fézéshez is remek

kellemesen fustos izd tunki  instant” szosz. Vizzel vagy névényi tejjel

felhigitva 5 perc alatt lehet beldle leves is.

Az édesburgonya magyar, vegyszermentes

gazdalkodasbdl érkezik.
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martogatos - szendvicskrém - f6z6526s2 | | : A plusz aromat adé chilit hazai termelétdl vasaroljuk.
Szaraz, hlvos helyen tartva (20 C°) mindségét 1 évig 6rzi meg, felbontas utan hitében tarolando (6 c) és egy héten belul ajanljuk elfogyasztani.



~olyamatosan fejlesztjuk és készitjuk az Uj izeket, 2020 nyaran pedig
Két Igazan hianypotld tunkival bdvitettuk a palettankat, amelyek
KUlonlegességnek szamitanak a mentes termékek piacan.

KUlonleges babkrém kukoricaval, a koriander és lime A mexikoi
mesés izparositasaval flszerezve. eqgy Igazi karakter
Csipds és csemege verzio is készul beldle.

Ez a krém fantasztikus piritdsra kenve, tokéletes

Chilis Mexikoi

melegszendvicskrém, lepiritva pedig szuper vegan ) .
(enyhén csipos)

bolognai alap lehet tésztahoz. Martogatni ezt is pont
ugyanolyan isteni, mint a tobbi tunkit!

Szaraz, hlvos helyen tartva (20 °C) mindségét 1 évig 6rzi meg, felbontas utan hitében tarolandoé (6 C°) és egy héten belul ajanljuk elfogyasztani.
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TERMEKADATOK

Csomagolas: uveg
Nettd toltétomeaq: 200 gr
Eltarthatdsag: 1 év (felbontas utan 5 nap)
Tarolas: szobahdmérséklet
Rendelés: e-mailben a csatolt megrendeldlapon
Kiszallitas: Budapesten és orszagosan
Szallitasi napok: csutortok és péntek
Rendelhetd kiszerelések: “Kostold™ — S meéretd tunki csomag, ami 4 db tunkit tartalmaz.

“Pdotlas” — M méretd tunki csomag, ami 12 db tunkit tartalmaz.
“Feltoltés” — L méretd tunki csomag, ami 36 db tunkit tartalmaz
Viszonteladdi ar: 890 Ft-tdl

Javasolt fogyasztdi ar: 1390 Ft-tdl




lgeny szerint vallaljuk:

. Egyedi, személyre szabott izek és termékek elkészitését

. PR események, termékbevezetd rendezvények, kostolok
szervezéseét, lebonyolitasat

. Vegan és mentes menu kialakitasat (helyben fogyasztasra)

. Helyszinl oktatas: marka- és termeékismeret

. Céges esemeéenyek szervezéset workshop konyhankban




RENDELESI ES SZALLITASI FELTETELEK

Megrendeles

Minden héten szerda reggel 8 oraig e-mailloen
lehetséges a rendeles.tunki@gmail.com
cimen a megrendeldlap csatolasaval.

Rendelheté mennyiségek

A tunkikat 3 féle csomagban van
lehetdseged megrendelni. Az izeket minden
esetben egyedileg tudod kivalasztani és a
mennyiségen belul varialni.

Kostolo S méretd csomag (4 db tunki)

Potlas M meéretd csomag (12 db tunki)

Feltoltés L méretd csomag (36 db tunki)
(

Extra Extra nagy csomag (180 db tunki)

Kiszdllitas

Budapesten és orszagosan az ezt koveto
3-4 napon belul futarunk repiti hozzad a
megrendelt tunkikat.

Ha SOS tunkira van szukséged, kérjuk jelezd
nekunk e-mailben vagy telefonon,

és iIgyekszunk megoldani, hogy minél elobb
eljusson hozzad és vasarldidhoz a termék.

Szemeélyes atvetel

Elore egyeztetett iddpontban a Xl. kerulet
mMuhelyunkben.

Cim: 116 Budapest, Fehérvari ut 205. (Szeglet
KOzosseqgl Tér)

Szdllitasi dijak

Kostolo 1190 Ft
Potlas 1490 Ft
Feltoltés 1990 Ft
Extra INgyenes
Extra Budapesten kivul 8000 Ft
Fizetés

Alanyl adomentes szamla ellenében
8 napon belul.



tunki-tunki

martogatos - szendvicskrém - f6z0sz06sz
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